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Ecco a voi le novità 2025-2026 del Gruppo Rispo Frozen Food per il
canale Horeca: un’esplosione di emozioni e di sapori irresistibili.
Realizzate con i migliori ingredienti, ispirate alla cucina tradizionale
italiana e arricchite da contaminazioni culturali, sono pensate per
essere al passo con i principali food trend, combinando i grandi
classici della tradizione rivisitati con spezie ed altri ingredienti di
ispirazione internazionale. Pronti in pochi minuti, questi sfizi
gastronomici sono perfetti per ogni occasione: dagli antipasti
sfiziosi agli aperitivi, fino a piatti pronti per pasti take-away o eventi
esclusivi.

Porta a tavola il “Mondo di Gusti” Rispo Frozen Food e regala ai tuoi
clienti esperienze eccezionali e piaceri di gusto unici ed esplosivi che
lasceranno il segno!

Tradizione e Innovazione in Tavola: 

Il 2026 porta un “Mondo di Gusti!”



Prontoforno MOZ3255 40 g 1 kg x 4
 Forno preriscaldato

200°C 
 9/10 MIN

Friggitrice ad aria
200°C 

9/10 MIN

APERITIVO

18% di gustoso
Pesto di Basilico
italiano

Il mercato chiede snack innovativi con ingredienti tradizionali come il pesto e la
mozzarella, un abbinamento classico che richiama un tocco gourmet adatto ai giovani
e al consumo on-the-go. Dopo il successo dei nostri tramezzini in tempura, nasce una
nuova versione di gusto, apprezzata in Italia e all’estero: il Mini Tramezzino Pesto e
Mozzarella in Tempura. Morbido pane al latte farcito con 18% pesto di basilico
italiano e 18% mozzarella italiana, avvolto in una tempura dorata e croccante. Fresco,
originale e dal gusto autentico, è un’alternativa vincente ai classici appetizer fritti.
Perfetto per aperitivi, finger food, buffet e antipasti sfiziosi, il Mini Tramezzino Pesto e
Mozzarella in Tempura conquista con semplicità e grande appeal.

Pastella
croccante e
dorata

MINI TRAMEZZINO CON PESTO
DI BASILICO E MOZZARELLA IN
TEMPURA - 40g

linea premium

18% di Mozzarella
filante 

Made in italy 
(con latte UE ed Extra UE)



APERITIVO

Prontoforno FRI2625 50 g 1 kg x 5 
 Forno preriscaldato

200°C 
 11/12 MIN

Friggitrice ad aria 
200°C per circa 

10/11 minuti

PANATI

La richiesta crescente da parte del mercato di prodotti innovativi con ingredienti tradizionali
come il pesto e la stracciatella ci ha spinto a creare uno snack ispirato alla tradizione classica
italiana in una reinterpretazione contemporanea. La Frittatina di Spaghetti Pesto e
Stracciatella unisce pasta bucatini made in Italy, 12% di pesto italiano e 17% di stracciatella
italiana in una “fusion” di ricette regionali dal gusto avvolgente e unico, la panatura
croccante e dorata completa l’opera d’arte. Ottima da servire come un aperitivo sfizioso in
abbinamento alle altre frittatine, un antipasto o un finger food originale, regala piacere
irresistibile e gioia condivisa.

Panatura
super
crunchy e
dorata

12% di Pesto
di basilico e
17% di
Stracciatella
italiana

Pasta bucatini
prodotta in Italia 
(da grano UE extra UE)

FRITTATINA CON PESTO
DI BASILICO E
STRACCIATELLA - 50g



APERITIVO

Prontoforno FRI1615 50 g 1 kg x 5 
 Forno preriscaldato

200°C 
 11/12 MIN

Friggitrice ad aria 
200°C per circa 

10/11 minuti

FRITTATINA ALLA NERANO
CON ZUCCHINE E
PROVOLONE - 50g

PANATI

La ricetta alla Nerano è inserita in uno dei trend più forti e con il migliore potenziale di
crescita nel 2026. Un piatto classico della cucina campana, amato in Italia e all’estero, diventa
un pratico e veloce snack gustoso. Bucatini avvolti da una crema vellutata con 15% zucchine
e 13% provolone, custoditi da una panatura croccante e dorata. Un morso che profuma di
tradizione ma sorprende con modernità, ideale per aperitivi sfiziosi, buffet e finger food
originali e antipasti gourmet. Un nuovo “must-have” che si fa amare da subito.

Panatura
super
crunchy e
dorata

Panatura
super
crunchy e
dorata

Pasta bucatini
prodotta in Italia 
Pasta bucatini
prodotta in Italia 
(da grano UE extra UE)(da grano UE extra UE)

15% di
Zucchine e
13% di
Provolone

15% di
Zucchine e
13% di
Provolone



APERITIVO

FRITTATINA ALLA
CARBONARA 

PANATI

Il mercato è sempre più orientato verso snack gustosi e di qualità, ma economicamente sostenibili. Per questo
abbiamo ideato diverse soluzioni che rispondono pienamente a questa esigenza. La Frittatina alla Carbonara
rappresenta un tributo alla tradizione romana apprezzata in tutto il mondo, trasformata in uno snack pratico
e pronto da gustare. Ogni morso racchiude l'autenticità della cucina capitolina. Questo fantastico bocconcino
è composto dal 3% di tuorlo d'uovo proveniente da galline allevate a terra, 11% di pancetta a cubetti e
bucatini preparati con semola di grano duro italiano, garantendo la massima qualità. Il 6% di formaggio
pecorino dona un sapore deciso, equilibrato ed inconfondibile. La panatura super crunchy offre una
croccantezza irresistibile, esaltando il contrasto con l’interno morbido e gustoso. Perfetta per aperitivi,
antipasti o pranzi veloci, la Frittatina alla Carbonara porta il gusto della tradizione romana direttamente a
tavola, in un formato innovativo e sorprendente.

Panatura
super
crunchy e
dorata

3% di tuorlo 
d' uovo (da galline
allevate a terra) e
11% di pancetta a
cubetti

Pasta bucatini
prodotta in Italia 

da grano UE extra UE

Prontoforno FRI2624 130 g 2,5 kg x 2 
 Forno preriscaldato

200°C 
 9/11 MIN

Friggitrice ad aria 
190°C per circa 

10/11 minuti

Prontoforno FRI2614 50 g 1 kg x 5 
 Forno preriscaldato

200°C 
11/12 MIN

Friggitrice ad aria 
200°C per circa 

10/11 minuti

Da friggere FRI2172 50 g 2,5 kg x 2 
Friggitrice 

175°C
2/3 MIN

/



FRITTATINA 
ALL’AMATRICIANA - 50g

PANATI

Take-away

La domanda di snack di qualità a prezzi accessibili è in aumento, e abbiamo sviluppato una gamma di proposte
perfettamente in linea con questa tendenza di mercato. La Frittatina all’Amatriciana porta in tavola l’intensità
dei sapori romani, trasformando un classico intramontabile in una delizia pratica e gustosa. I bucatini di pasta di
semola di grano duro Made in Italy, insaporiti con un sugo all’amatriciana preparato con 36% di polpa di
pomodoro e 29% di pancetta, raggiungono un equilibrio di gusto che conquista al primo assaggio. Il tutto è
avvolto in una panatura extra croccante che esalta il contrasto tra la croccantezza esterna e il ripieno succoso e
corposo. Ideale per aperitivi, antipasti o pranzi veloci, la Frittatina all’Amatriciana è pensata per chi desidera un
tocco di tradizione romana in formato snack.

Da friggere FRI2174 50 g 2,5 kg x 2
 Friggitrice 
170-180°C
2/3 MIN

/

Prontoforno FRI3105 50 g 1 kg x 5 

 Forno preriscaldato
200°C 

 11/12 MIN

Friggitrice ad aria 
200°C per circa 

10/11 minuti

Panatura
super
crunchy e
dorata

Sugo amatriciana
con polpa di
pomodoro al 36% e
29% di pancetta

Pasta bucatini
prodotta in Italia 
(da grano UE extra UE)



APERITIVO

La richiesta di snack di alto livello a costi ridotti è in crescita, e abbiamo sviluppato diverse soluzioni che
rispondono efficacemente a questa tendenza di mercato. La Frittatina Cacio e Pepe rivisita un classico della
cucina romana, rinomata nel mondo, in uno sfizio pronto e irresistibile. Ogni pezzetto racchiude l’intensità e
la semplicità di sapori autentici, esaltati da ingredienti di qualità. L’11% di formaggio pecorino conferisce un
sapore deciso e avvolgente, insieme ai bucatini di pasta di semola di grano duro rigorosamente Made in Italy,
che assicurano una consistenza perfetta. Il tutto è racchiuso in una panatura super crunchy, che regala una
croccantezza esclusiva e bilancia perfettamente il ripieno cremoso e saporito. Ideale per aperitivi, antipasti o
pranzi veloci, la Frittatina Cacio e Pepe porta in tavola l'essenza della tradizione romana, in una forma pratica
e deliziosa, pronta per essere gustata in ogni occasione.

FRITTATINA 
CACIO E PEPE - 50g

PANATI

Pasta bucatini
prodotta in Italia 

Panatura
croccante e dorata

11% di Pecorino

(da grano UE extra UE)

Da friggere FRI2173 50 g 2,5 kg x 2
 Friggitrice 
170-180°C
2/3 MIN

/

Prontoforno FRI3095 50 g 1 kg x 5
 Forno preriscaldato

200°C 
 11/12 MIN

Friggitrice ad aria 
200°C per circa 

10/11 minuti



Prontoforno STI3395 18 g 1 kg x 5
 Forno preriscaldato

220°C 
 10 MIN

Friggitrice
180°C 
3 MIN

La polenta è un ingrediente fortemente legato alla tradizione italiana. La versione stick  
rende il prodotto moderno e comodo e si inserisce nella tendenza di mercato globale
degli snack etnici o tradizionali rivisitati.  Gli stick di polenta, dorati e aromatizzati al
rosmarino, sono già prefritti e surgelati per offrirti, in pochi minuti in forno, una
croccantezza leggera e fragrante. Perfetti come contorno sfizioso con piatti di carne, o
come finger food originale per buffet e aperitivi. Leggeri e versatili, sono ideali anche
come piatto unico se abbinati a una fresca insalata.

STICK DI POLENTA
CROCCANTE - 18G

PANATI

Take-away

Panatura
croccante al
rosmarino



Le Frittelle alla ‘Nduja sono bocconcini soffici e dal gusto avvolgente, ideali per chi desidera un tocco
di Calabria in formato pratico e veloce. Realizzate con il 9% di ‘nduja calabrese di Spilinga, tesoro
della cucina italiana, ogni frittella sprigiona un sapore senza eguali e speziato, perfetto per chi ama i
gusti ricchi. La pasta lievitata è leggera e fragrante, si fonde con la ‘nduja in un connubio di
morbidezza e di sapore piccante. Ottime per aperitivi, antipasti o spuntini sfiziosi, queste frittelle
portano l’essenza della tradizione calabrese in ogni assaggio, per un’esperienza originale e
appagante.

FRITTELLA ALLA
‘NDUJA - 15g

FRITTELLERIA ITALIANA

‘Nduja di 
Spilinga 9%

Soffici e gustosi 
bocconcini 
di pasta lievitata

Prontoforno FRI1784  15 g 1,5 kg x 2

Forno
preriscaldato 

160-170°C
3/4 MIN

APERITIVO



Soffici e gustosi 
bocconcini 
di pasta lievitata

Prontoforno FRI2774  15 g 1,5 kg x 2

Forno
preriscaldato 

160-170°C
3/4 MIN

Le Frittelle di pasta lievitata sono un classico dello street food di Napoli, amatissime per la loro semplicità e
bontà. Soffici e saporite, preparate con un impasto base di lievito, farina ed acqua, lasciato lievitare fino a
diventare leggero e morbido, questi sfizi dorati sono l'ideale per ogni occasione. Fragranti e asciutte
all’esterno, alveolate e morbide all’interno, le nostre frittelle sono perfette come aperitivo, antipasto o
spuntino, offrono un'esperienza genuina e versatile, adatta a tutti i palati. 

FRITTELLA DI PASTA
LIEVITATA - 15g

FRITTELLERIA ITALIANA

APERITIVO



Lo snack preferito dagli italiani nella versione Mix Bar 4 gusti. Una sfoglia calda, dorata, friabile e
profumata, nasconde 4 golosi ripieni realizzati con ingredienti di prima scelta. Piccoli e pratici, i
salatini sono perfetti per aperitivi, take-away e party nei locali. La soluzione ideale per offrirli ai clienti
è accompagnarli a filetti di melanzane sott’olio, pomodorini secchi, formaggi, olive taggiasche e un
ottimo spritz.

 (Würstel, Ricotta e Peperoni, Ricotta
e Spinaci, Ricotta e Prosciutto Cotto)

Da forno

APERITIVO

Soffici e gustosi 
bocconcini 
di pasta sfoglia

SALATINI MIX BAR 4 GUSTI - 18g

Da forno RUS1923  18 g 1 kg x 5

Forno
preriscaldato 

200°C
15/20 MIN





Tradizione e Innovazione in Tavola: 

Il 2026 porta un “Mondo di Gusti!”

Versione B24



Rispo Frozen Food srl - Via Lima 48, 81024 Maddaloni (CE) 
Tel. 0823.204141 - www.risposurgelati.it


